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Brochette de petonclés ou crevettes ces c _‘ s,
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N, Granité de Croquée Nordique
h > Y o 3,25 § p.p.

Terrine 3 gibiers a [hydromel servie avec Ezscot :
et sa petite verdure -

$4,75 $ p.p.

£ > g Raviolis aux, champignons sauvages et
b & a4 sa sauce béchamel aux_trois fromages
k ) 5,00 § p.p.

Mousse de foie de volaille aux Saveurs des Monts accompay ,/ ¥
& oignons confits au porto et confit de carottes et gingembrig -

5,25 § p.p.

>

%E Feuilleté de crevettes au Pernod g —
| 6,00 § p.p.

Mignon de porc et sa sauce aigre-douce 2
7,00 § p.p.

®Brie chaud a la tire d’érable de notre sucrefit
Couronné de pacanes et oignons caramélise

i) .

== Trempette au fromage chaud et bacon,
 Servie avec paillettes feuilletéés aux graines de pavot
e\ ™ (servialatable 10-12 pers.)
37,50 %




