DOMAINE DE L'ANGE-GARDIEN

74 KN Sy — Punch non alcoolisé 3,50%
CANAPRS K1 PLATEAUA Mo(t de pomme (alcoolisé)  6,50%
Punch alcoolisé 6%
5 canapés par personne 6,25% Sangria 65
4 canapés par personne 7,25% Vin mousseux ; “"7$ j
5 canapés par personne 8% Bar ouvert
Brie chaud & 'érable {10-12 pers) 38% bar & cott partagé (toonie l:ifi':z_r_) :
Trempette chaude au bacon et fromage (10-12 pers) 38%
Plateau de crudités et trempette (20-25 pers) 40% e
Plateau de fruits frais (20-25 pers) 55% N o :
Plateau de fraises et créme fraiche (20-25 pers) 55% _ )
Plateau de fraises au chocolat (20-25 pers) 60$ “J— St
Plateau de fromages cheddar & Brie (20-25 pers) 460% ’
Plateau de fromages fins {20-25 pers} 85% - \ ;
Plateau de p&tés et terrines (20-25 pers) 80% = L.
VIN AU REPAS 7%
Vin d’honneur (1 verre de vin maison} 6,50%
(Lab et Arbolencia)
Nos Vins maison {750 ml)
Lab, Arbolencia 23%
Vivolo Di Sasso, Lindeman’s Bin 65 26%
Domaine Paul Mas, Barefoot Pinot Grigio 30%
Mirassou, Fumées Blanches 34%

**Dassibilité de sélection de vins de la SAQ




