
D O M A I N E  D E  L ’ A N G E - G A R D I E N

Menu table d'hôte

LES PLATS PRINCIPAUX  

Filet de porc au Calvados et pommes caramélisées              31 $
Filet de porc BBQ                                                                   31 $
Longe de porc whiskey et bacon                                            31 $
Brochette de poulet grecque                                                 31 $
Suprême de poulet laqué à l’érable                                      35 $
Suprême de poulet à l’italienne                                            34 $
Suprême de poulet Cordon bleu                                           36 $
Fettucine Alfredo aux crevettes ou poulet                            36 $
Filet de doré canadien                                                          38 $ 
Pavé de saumon laqué à l’érable et gingembre                    41 $
Filet mignon au Pinot Noir                                                     45 $

Choix Végétariens

Fettucine Alfredo                                                                  24$                                     
Courge au quinoa  (option végane)                                     24$
Pochette aux épinards                                           24$

LES SALADES

Salade César
Salade Mesclun, brie et fraises
Salade Mesclun, canneberges, 

et pacanes à l’érable, 
Salade jardinière

Salade d’épinards, brie et fraises 
Plusieurs vinaigrettes disponibles

LES SOUPES

 Soupe aux légumes             
 Crème de légumes
 Crème de brocoli
 Crème de citrouille 
 Crème bicolore 
 (ajoutez 2,00 $ p.p.)

Crème de poireaux
Crème forestière
Potage Crécy
Crème de courge et
pommes

N.B.  Pour deux choix de plats principaux, ajoutez 2,50$ p.p.
 Trois choix de plats, ajoutez 3,50$ p.p.  

Quatre choix ajoutez 4,50$ p.p.        
Taxes et service en sus  et prix peuvent changer sans préavis 
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LES

ACCOMPAGNEMENTS 

 Riz & Pommes de terre 

  Riz Pilaf                                                       
  Pomme de terre à la Grecque                         
  Pomme de terre au four  
 (toute garnie, ajoutez 0,75$)         
  Pomme de terre en purée                       
  Pomme de terre grelots aux herbes                              
  Mousseline de pomme de terre à l’ail                
  Pomme de terre parisiennes   
  Gratin dauphinois 
  (ajoutez 3,25 $ p.p.)                                            
  Pomme de terre douce glacée
 Légumes 

  Carottes et navets                     Brocoli et choux-fleur
  Fèves vertes et jaunes               Panais 
  Carottes du maraîcher              Choux de Bruxelles 
  Maïs campagnard                      
  Légumes sautés (ajoutez 1,50 $ p.p.)

LES DESSERTS  
 Verrine chocolatée, coulis de petits fruits et yogourt au sirop d’érable       Mousse à L’érable
 Gâteau à la vanille à la mode, sauce sucre à la crème                               Sorbet aux fraises 
 Profitérole au chocolat ou au sucre à la crème à l’érable                           Granité aux pommes (alcoolisé) � 
 Gâteau : chocolat, vanille, carottes, forêt noire                                           Shortcake aux fraises (en saison)
 Tartes Assorties: sucre, fraises, framboises, bleuets et raisins �                    Crème brûlée (ajoutez 2,00 $ p.p.) 
 Crêpe farcie aux pommes caramélisées ou aux petits fruits                        Gâteau au fromage (ajoutez 2,00 $ p.p.)
 Brownie caramel à l’érable & fleur de sel et framboise                                Tarte aux pacanes (ajoutez 1,50 $ p.p.)
�Verrine gâteau au fromage citron ou bleuets ou framboises                       Mousse au chocolat (ajoutez 2,00 $ p.p.)
 Salade de fruits


